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Gours de cuisine et chambre d'hétes

I y a une quarantaine d'années, le chef cuisinier Roger
Merlin a eu un coup de ceeur pour le mas des Colverts,
une propriété située sur une pointe de terre entourée d'é-
tangs. Il y a ouvert son école de cuisine, le conservatoire
des cuisines méditerranéennes de Camargue, qui organise
des stages (tarifs de 40 4 85 euros). Les participants confec-
tionnent eux-mémes les recettes apprises, s'initiant, dans
le méme temps, aux secrets des herbes, épices et aroma-
tes... Au c6t¢ de son épouse, le chef propose aussi un hébergement en chambre d'hétes ou en stu-
dio. Ainsi que des activités diment sélectionnées au départ du mas : balades a cheval dans les
marais (en collaboration avec les manadiers de I'Auberge cavaliére et du mas des Salicornes), des-
cente du Petit Rhone en kayak (Kayac Vert), balades a vélo (Vélos Saintois), repas en table d'hote a
la Manade des Baumelles (menu dans un cadre rustique et visite de la manade en tracteur)...

Mas pes COLVERTS, route d’Arles (@ 1,5 km des Saintes). Tél. : 04 90 97 83 73,

B FETES D’ARLES

La "provencalitée"
dans une assiette

# e Comité des fétes veut ré-
" veiller la fibre provengalis-
te qui sommeille encore chez
certains. En dehors des ren-
dez-vous liés au folklore et des
Fétes d’Arles, il a donc, cette an-
née, greffé quelques nouvelles
rencontres. Dans la Cour de
I’Archevéché, pour mieux
connaitre Gilles Martin-Raget,
photographe des Arlésiennes
mais surtout spécialiste des pho-
tos de voiles, ils étaient déja
bien plus d’une centaine. Mal-
gré le vent et le froid, pour écou-
ter cette fois les textes retenus
par Jacques Bonadier sur I’oli-
vier, ils étaient encore la.

Un chef au menu

Aujourd’hui, a partir de 19 heu-
res, toujours dans la jolie cour
du centre-ville, le Comité reme't
le couvert en invitant un toque
de cuisine : le chef Roger Mer-
lin. Membre du Conservatoire
des cuisines méditerranéennes il
proposera une rencontre-confé-
rence-dégustation, et sera ac-
compagné de deux vignerons.

Drole d’invitation pour pénétrer
dans les petites recettes qui font
les grands plats d’ici, et s’en lé-
¢he - (vraiment !) les babines.

Histoire de joindre le plaisir des
palais a celui des yeux, 'des
sculptures sur olivier seront éga-
lement présentées par Martine
Michel, qui a un atelier au Tho-
lonet. A

o Entrée gratuite, ce soir a 19 h,
cour de PArchevéché.

. me le foje
| de féte.
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Les Saintes

= Stage de Cuisine Proven-:
cale et Méditerranéenne

| Dans le cadre de Pro i
| Prestige, de 10h a 15 ‘l’:n::'

lcours de cuisine est organisé,
€ 5 décembre ayec pour thé-

8ras et un dessert

Rgsgrvations a I'Ecole de Cuisine
Medlterranéenne du Mas des
Colverts : 04 90 97 83 73, Tarif '
75 € stage et repas dégustation
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